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Zadivljujuci rezultati :

Neven Migkulin
ZABOK

rednjoj holi Zabok

proveden interni au-

dit uvodenja HACCP
sustava u virtualnom ugo-
stiteljskom poduzefu koje je
u okviru projekta HOMER
osnovano pri zabockoj koli.
Ovo je jedna od akthmosti u
okviru HOMER-a, projekta
sufinanciranog  od  strane
EU iz susjedskog programa
INTERREG IIIA -Slovenija-
Madarska-Hrvatska, kojeg je
nositel] Krapinsho-zagorska
#upanija i grad Labin, a za-
datal mu je didi razinu kom-
petencija uéenika za potrebe
g‘ﬂSPDdaIS'Wi ili pﬂdl.metniﬁ-
tva odmah nakon zavrietka
gkolovanja. HACCP (Hazard
Analysis  Critical Contrel
Point) je preventivan i siste-
matiCan sustav za osigura-
nje zdravstvene ispravnosti
hrane zasnovan na primjeni
ispravnih tehnolodkih procesa
i njthovoj kontroli te nadzoru
djelog sustava. Primjenjiv je u

Proveden interni
audit uvodenja
HACCP sustava

svim procesima proizvodnje, pravnom sustavu, a pokrenuli  budno pratila svald njihov ko-
pripreme, poslufivanja i di-  su i vlastitu virtualou tvrtlu  rak - od politike 2dravstvene

stribucije hrane, a njegova je

koju su nazvali Hotel Zagorka,

Agencija za strukovno obrazovanje predioZila
je da se u 10 ugostiteljsko-turistickin 3kola u
Hrvatskoj s pocetkom Skolske godine uvede
- eksperimentalan program certificiranja proi-
Zvodnje hrane po HACCP sustavu.

obveza utvrdena Zakonom o
hrani koji u HI“l.fa.tSij stupa
na snagu 1. sijeénja 2009, go-
dine.

Bezvedh gredaka
Utenici 5§ Zabok su putem e-

U hotehs djeluje restoran Viata
Zagorja koji nudi mnoge spe-
dijalitete, a jedno od njih su i

ispravnost hrane, liste doba-
vljata, preko jelovnika, pa do
kritifnih kontrolnih tofaka u
pripremi i serviranju hrane,
Makom sto su poshuzeni, kako
sami wuéenici tvrde, najbolji
Struklji koje u Zagorju mode-
te pojesti, Dubravka Biséan je
iznijela svoja zapaania, pre-
poruke i polwale.

- Rezultati su zadivljujudi, mo-
ram priznati da nisam u proce-
su nagla neldh vedh grefaka

zagorski trubdji koje su kao  Udenici su usvojili 91 od me-
primjer studije slufaja pred  gudih 100 bodova, Stoje s oba-
internim auditorom privatne  rom na kratho vrijeme pripre-

turthe koja se ved niz podi-

na bavi uwvodenjemn sustava

learninga (ufenja preko inter-
upravijanja lvalitete razlidi-

neta} 1.ma!i P.t‘l]liul pnblm iZit se
U Hrvatskoj ima malo HACCP
certificiranih ugostiteljskih poduzeca, a u
Krapinsko-zagorskoj Zupaniji ima ga samo
Terme Jezercica.
poduzetnidtva, gospodarskoj  tih medunarodnih standarda

situaciii u Hrvatskoj, zakon- pripremili uéenic S5 Zabok.
skoj regulativi, financijama i  Auditor Dubravka Biséan je

me izvrstan rezultat. Mjesta za
napredak ipak ima, podetkom
studenog ¢u ponove dod vi-
dieti jesu li moje preporuke
usvojii. Predlafem da shola
zastd m'a} pcro]ﬂct kao M}ﬂ
intelektualne viasnitvo te se
takoder nadam da de Krapin-
sho-zagorska Zupanija uspjed
brendirati  zaporske émlld;e
kao autohtoni zagorski proi-
zvod - objasnila je Dubravka
Biscan.
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